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ADMINISTRACION NACIONAL DE MEDICAMENTOS, ALIMENTOS Y
TECNOLOGIA MEDICA

SECRETARIA DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA

Resoluciéon Conjunta 9/2025
RESFC-2025-9-APN-ANMAT#MS
Ciudad de Buenos Aires, 13/11/2025

VISTO el Expediente N° EX-2024-76404563- -APN-DLEIAER#ANMAT, los Decretos Nros. 815 del 26 de julio de
1999 modificado por su similar N° 538 del 4 de agosto de 2025 y 50 del 19 de diciembre de 2019 y sus
modificatorios, y

CONSIDERANDO:

Que distintos interesados han solicitado la incorporacién al Cédigo Alimentario Argentino (CAA) de la bebida
alcohdlica fermentada denominada Sake.

Que el Sake es una bebida alcohdlica de origen japonés, elaborada a partir de la fermentacién del arroz
sacarificado mediante la accidn enzimatica del hongo Aspergillus oryzae y de la levadura Saccharomyces
cerevisiae, con una graduacion alcohdlica comprendida entre 12% y 22% en volumen.

Que para la evaluacion de la presente propuesta, se tomo6 como referencia la Norma Oficial Mexicana
NOM-199-SCFI-2017 para Bebidas Alcohdlicas, que contempla su denominacién, especificaciones fisicoquimicas,
informacion comercial y métodos de prueba.

Que, asimismo, se considerd el Decreto N° 6.871/2009 de Brasil, reglamentario de la Ley N° 8.918/1994, que
establece disposiciones sobre la normalizacion, clasificacion, registro, produccidn e inspeccion de bebidas; y el
Decreto N° 296/013 de Uruguay, cuyo Articulo 26 del Reglamento Bromatolégico Nacional, Seccion 4 “Otras
Bebidas Alcohdlicas Fermentadas”, regula especificamente al Sake.

Que el Sake se produce en Japén desde el siglo Xlll y que, en la actualidad, existen plantas elaboradoras en paises
occidentales como Brasil y México, lo cual evidencia su expansion y reconocimiento internacional.
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Que, para la elaboracién de la presente propuesta, se llevé a cabo un relevamiento de productos similares
registrados en el Sistema de Informacién Federal para la Gestién del Control de los Alimentos (SIFeGA) bajo la
categoria de bebida alcohdlica fermentada a base de arroz.

Que, en funcién de los antecedentes internacionales, el desarrollo productivo local y el analisis de los registros
existentes, resulta procedente incorporar la definicion y especificaciones del Sake al CAA, asegurando un marco
normativo claro y actualizado que permita su elaboracién, comercializacion e inspeccién bajo criterios de calidad,
seguridad e inocuidad alimentaria, en linea con las practicas reconocidas a nivel internacional.

Que los Servicios Juridicos Permanentes de los organismos involucrados han tomado la intervencion de su
competencia.

Que se actla en virtud de las facultades conferidas por los Decretos Nros. 815 del 26 de julio de 1999 modificado
por su similar N° 538 del 4 de agosto de 2025, y 50 del 19 de diciembre de 2019 y sus modificatorios.

Por ello,

LA ADMINISTRADORA NACIONAL DE MEDICAMENTOS, ALIMENTOS Y TECNOLOGIA MEDICA
Y

EL SECRETARIO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA

RESUELVEN:

ARTICULO 1°.- Incorpérase el Articulo 1084 quater en el Capitulo XlII - Bebidas fermentadas - al Cédigo
Alimentario Argentino, el que quedara redactado de la siguiente manera: “Articulo 1084 quater: Se entiende por
Sake a la bebida alcohdlica obtenida por la fermentacién alcohdlica del mosto de arroz opcionalmente pulido
remojado, cocido y estabilizado, sacarificado por Aspergillus oryzae y la levadura Saccharomyces cerevisiae, o por
sus enzimas, con una graduacion alcohdlica de 12 a 26 % en Vol. a 20°C y pH entre 4.2-4.7 y con un maximo de
metanol de 300 mg/100 ml de alcohol anhidro.

La bebida se denominara “Sake”.

Cuando se adicionen aromatizantes/saborizantes se denominara “Sake saborizado/aromatizado con (...)"
completando con el nombre del aromatizante/saborizante utilizado.

En el caso de que el producto sea pasteurizado, se debera consignar en el rétulo, luego de la denominacion de
venta, la palabra “pasteurizado”.

ARTICULO 2°.- La presente Resolucion entrara en vigencia al dia siguiente de su publicacion en el BOLETIN
OFICIAL DE LA REPUBLICA ARGENTINA.

2de3

PRESIDENCIA DE LA NACION

@ Bo LETI N O F I CIAL Secretaria Legal y Técnica | Dra. Mar(a Ibarzabal Murphy

'\ep' de 16( Repliblica Argentina Direccion Nacional del Registro Oficial | Dr. Walter Rubén Gonzalez
>



BOLETIN OFICIAL
de la Republica Argentina

[a] P

https://www.boletinoficial.gob.ar/#!DetalleNorma/334684/20251118

ARTICULO 3°.- Otérgase a las empresas un plazo de TRESCIENTOS SESENTA Y CINCO (365) dias corridos para
su adecuacion a partir de la entrada en vigencia de la presente Resolucién.

ARTICULO 4°.- Comuniquese, publiquese, dése a la DIRECCION NACIONAL DEL REGISTRO OFICIAL y
archivese.

Nelida Agustina Bisio - Sergio Iraeta

e. 18/11/2025 N° 87440/25 v. 18/11/2025

Fecha de publicacién 18/11/2025
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