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Visto, el Expediente   DIGESA20250000146, que contiene la Nota Informativa  
D000206-2025-DIGESA-MINSA, el Memorandum   D000513-2025-DIGESA-MINSAylos Informes
  D000004-2025-DIGESA-AGER-BMV-MINSA y   D000004-2025-DIGESA-AGER-MINSA de la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria; y, el Informe   D000251-2025-
OGAJ-MINSA de la Oficina General de Asesona Jundica;

CONSIDERANDO:

Que, los numerales I y II del Titulo Preliminar de la Ley   26842, Ley General de Salud,
senalan que la salud es condicion indispensable del desarrollo humano y medio fundamental para
alcanzar el bienestar individual y colectivo, par lo que la proteccion de la salud es de interes publico,
siendo responsabilidad del Estado regularla, vigilarla y promoverla. El Capftulo V del Titulo II de la
citada Ley regula lo relativo a los alimentos y bebidas;

Que, el numeral 4) del articulo 3 y el articulo 4 del Decreto Legislativo   1161, Decreto
Legislative que aprueba la Ley de Organizacion y Funciones del Ministerio de Salud, establecen que
el Ministerio de Salud es competente en salud ambiental e inocuidad alimentaria, y que el Sector
Salud esta conformado par el Ministerio de Salud, como organismo rector, las entidades adscritas a
el y aquellas instituciones publicas y privadas de nivel nacional, regional y local, y personas naturales
que realizan actividades vinculadas a las competencias establecidas en dicha Ley, y que tienen
impacto directo o indirecto en la salud, individual o colectiva;

Que, los literates b) y h) del articulo 5 del mencionado Decreto Legislativo establecen que
son funciones rectoras del Ministerio de Salud, formular, planear, dirigir, coordinar, ejecutar,
supervisar y evaluar la politica nacional y sectorial de promocion de la salud, vigilancia, prevencion
y control de las enfermedades, recuperacion, rehabilitacion en salud, tecnologfas en salud y buenas
practicas en salud, bajo su competencia, aplicable a todos los niveles de gobiemo; y dictar normas
y lineamientos tecnicos para la adecuada ejecucion y supervision de la politica nacional y politicas
sectoriales de salud, la gestion de los recursos del sector, asf como para el otorgamiento de
derechos, fiscalizacion, sancion y ejecucion coactiva en las materias de su competencia, entre otras
funciones;

Que, el Decreto Legislativo   1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, tiene par finalidad
establecer el regimen jundico aplicable para garantizar la inocuidad de los alimentos destinados al
consume humano con el proposito de proteger la vida y la salud de las personas, reconociendo y
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asegurando los derechos e intereses de [os consumidores y promoviendo la competitividad de los
agentes economicos involucrados en toda la cadena alimentaria, incluidos los piensos, con sujecion
al ordenamiento constitucional yjundico;

Que, el subnumeral 1.1 del numeral 1 del articulo II del Titulo Preliminardel citado Decreto
Legislative regula el Principio de alimentacion saludable y segura, por el cual las Autoridades
competentes, consumidores y agentes economicos involucrados en toda la cadena alimentaria
tienen el deber general de actuar respetando y promoviendo el derecho a una alimentacion saludable
y segura, en concordancia con los Principios Generales de Higiene de Alimentos del Codex
Alimentarius. La inocuidad de los alimentos destinados al consumo humano es una funcion esencial
de salud publica y, como tal, Integra el contenido esencial del derecho constitucionalmente
reconocido a la salud;

Que, el numeral 19.1 del artfculo 19 del Reglamento que establece disposiciones sobre
publicacion y difusion de normasjuridicas de caracter general, resoluciones y proyectos normativos,
aprobado por Decreto Supremo   009-2024-JUS, establece que, sin perjuicio de la aplicacion de
los mecanismos de consulta publica previstos en el Reglamento que desarrolla el Marco Institucional
que rige el Proceso de Mejora de la Calidad Regulatoria y establece los Lineamientos Generales
para la aplicacion del Analisis de Impacto Regulatorio Ex Ante, aprobado por Decreto Supremo  
063-2021-PCM, o norma que lo sustituya, los proyectos de normas jundicas de caracter general
deben ser publicados en las sedes digitales de la Administracion Publica a cargo de su elaboracion
o en otro media, asegurando su debida difusion y facil acceso;

Que, el literal c) del articulo 20 del mencionado Reglamento dispone que la publicacion de
proyectos normativos debe contener, como mfnimo, entre otros elementos, el plazo para la recepcion
de los comentarios, aportes u opiniones, que no debe ser menor a quince (15) dias calendario
contados desde el dia siguiente de su publicacion, salvo disposicion normativa de rango superior que
establezca lo contrario;

Que, de otro lado, el articulo 78 del Reglamento de Organizacion y Funciones del Ministerio
de Salud, aprobado con Decreto Supremo   008-2017-SA, refiere que la Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria (DIGESA) es el organo de linea dependiente del Viceministerio
de Salud Publica, que constituye la Autoridad Nacional en Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria,
responsable en el aspecto tecnico, normativo, vigilancia, supervigilancia de los factores de riesgo
fisicos, quimicos y biologicos externos a la persona y fiscalizacion en materia de salud ambiental, la
cual comprende: i) Calidad de agua para consumo humano, agua de uso poblacional y recreacional
(playas y piscinas); caracteristicas sanitarias de los sistemas de abastecimiento y fuentes de agua
para consumo humano; agua de uso poblacional y recreacional; aire (ruido); ii) Juguetes y utiles de
escritorio; iii) Manejo de residues solidos de establecimientos de salud, servicios medicos de apoyo
y de los generados en campanas sanitarias; iv) Cementerios; crematorios; traslado de cadaveres y
restos humanos; exhumacion, inhumacion y cremacion; asi como en materia de inocuidad
alimentaria, la cual comprende: i) Los alimentos y bebidas destinados al consumo humano; y, ii)
Aditivos elaborados industrialmente de produccion nacional o extranjera, con excepcion de los
alimentos pesqueros y acuicolas; asi como las demas materias de competencia establecidas en la
normatividad vigente en concordancia con las normas nacionales e internacionales;

Que, con los documentos del visto, la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria propone la publicacion del proyecto de Norma Sanitaria para el transporte de alimentos,
para sugerencias, comentarios o recomendaciones de los interesados, durante el plazo de quince
(15) dias calendario;

Con el visado de la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria, de la
Oficina General de Asesoria Juridica, de la Secretaria General, y del Despacho Viceministerial de
Salud Publica;
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De conformidad con lo dispuesto en el Decreto Legislativo   1161, Ley de Organizacion y
Funciones del Ministerio de Salud, modificado por la Ley   30895, Ley que fortalece la funcion
rectora del Ministerio de Salud, y por el Decreto Legislativo   1504, Decreto Legislativo que fortalece
al Institute Nacional de Salud para la prevencion y control de las enfermedades; y el Reglamento de
Organizacion y Funciones del Ministerio de Salud, aprobado por Decreto Supremo   008-2017-SA,
modificado mediante los Decretos Supremos   011-2017-SA y   032-2017-SA;

SE RESUELVE:

Articulo 1.- Disponer que la Oficina de Transparencia y Anticorrupcion de la Secretana
General efectue la publicacion del proyecto de Norma Sanitaria para el transporte de alimentos y del
proyecto de Resolucion Ministerial que la aprueba en la sede digital del Ministerio de Salud
(https.V/www.qob.ce/institucion/mi^sa/normas-leaaies), a efecto de recibir las sugerencias,
comentarios o recomendaciones de las entidades publicas o privadas, y de la ciudadania en general,
a traves del correo electronico: v/ebmas^er©n;;ns?g 3b.pe., o presentadas en la mesa de partes
presencial, ubicada en la Avenida Salaverry   801 - Jesus Maria, de lunes a viernes de 8:30 horas
a 16:30 horas, durante el plazo de quince (15) dias calendario, contados a partir del dia siguiente de
la publicacion de la presente Resolucion Ministerial en el Diario Oficial El Peruano.

Articulo 2.- Encargar a la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria la
recepcion, procesamiento y sistematizacion de las sugerencias y comentarios que se presenten, asi
como la elaboracion de la propuesta final de documento normativo.

Regfstrese, comuniquese y publiquese.
/
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CESAR HENRY VASQUEZ SANCHEZ

Ministro de Salud
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NTS   -MINSA/DIGESA-2025

NORMA SANITARIA PARA EL TRANSPORTE DE ALIMENTOS

FINALIDAD

Contribuir a proteger la vida y salud de los consumidores, a traves de medidas que
permitan mantener la inocuidad de los alimentos destinados al consumo humano.

II. OBJETIVO

Establecer las condiciones sanitarias que debe cumplir el transporte de alimentos, a fin
de protegerlos de posibles fuentes de contaminacion.

III. AMBITO DEAPLICACION:

Q
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La presente Norma Sanitaria es de aplicacion obligatoria a nivel nacional, y comprende
a las personas naturales yjuridicas, publicas y privadas, que intervienen en el transporte
de alimentos industrializados y elaborados, segun lo siguiente:

- Transports de alimentos destinados a establecimientos de distribucion (almacenes) y
de comercializacion (mercados, bodegas, restaurantes y afines, autoservicios, y tiendas
de conveniencia, entre otros);

- Transports de alimentos elaborados destinados a servicios de alimentacion colectiva
que operan en establecimientos de salud, programas de alimentacion, organizaciones
civiles, comedores escolares, empresas, fabricas, entre otros.

- Transports de alimentos industrializados a grand dispuestos en contenedores,
destinados a la industria alimentaria y al fraccionamiento.

- Reparto de alimentos (llamado en ingles "delivery") desde establecimientos de
elaboracion y de comercializacion hasta el consumo final.

•

IV. BASE LEGAL

Ley   26842, Ley General de Salud, y sus modificatorias.
Decreto Legislative   1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, y sus
modificatorias.

Decreto Supremo   034-2008-AG, que aprueba el Reglamento de la Ley de
Inocuidad de losAlimentos.

Decreto Supremo   008-2017-SA, que aprueba el Reglamento de Organizacion
y Funciones del Ministerio de Salud, y sus modificatorias.
Resolucion Ministerial   222-2009-MINSA, que aprueba la NTS   075-
MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el procedimiento de atencion de
alertas sanitarias de alimentos y bebidas de consumo humano.
Resolucion Ministerial   826-2021/MINSA, que aprueba las Normas para la
Elaboracion de Documentos Normativos del Ministerio de Salud.

Resolucion Ministerial   106-2023/MINSA, que aprueba la Directiva Sanitaria
  147-MINSA/DIGESA-2023, "Rastreabilidad para la inocuidad de los
alimentos".
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5.1. DEFINICIONES

Para fines de aplicacion de la presents Norma Sanitaria se consideran las siguientes
definiciones:

Alimento: Toda sustancia elaborada, semielaborada o en bruto, que se destina
al consume humano, incluidas las bebidas, el chicle y cualesquiera otras
sustancias que se utilicen en la fabricacion, preparacion o tratamiento de los
alimentos.

Alimento a granel: Alimento sin envasar que entra en contacto directo con la
superficie del media de transporte de alimentos, asi coma con la atmosfera (por
ejemplo, en polvo, granulados o liquidos).
Alimento elaborado: Son todos aquellos preparados culinariamente, en crudo
o precocinado o cocinado, de uno o varios alimentos de origen animal o vegetal,
con o sin la adicion de otras sustancias, las cuales deben estar debidamente

autorizadas. Puede presentarse envasado o no y dispuesto para su consumo.
Alimento fabricado o elaborado industrialmente: Se refiere a todos los

alimentos transformados a partir de materias primas de origen vegetal, animal,
mineral o combinacion de ellas, utilizando procedimientos ffsicos, quimicos o
biologicos o combinacion de estos, para obtener alimentos destinados al
consumo humano.

Cadena alimentaria: Fases que abarcan los alimentos desde la produccion
primaria hasta el consumo final.
Contaminante: Cualquier agente biologico, qufmico o fisico, materia extraha u
otras sustancias no anadidas intencionalmente a los alimentos que puedan
comprometer la inocuidad o la idoneidad de los alimentos.
Estiba: Distribucion conveniente de los productos dentro de un almacen, camara
frigorifica o vehfculo de transporte.
Higiene de los alimentos: Todas las condiciones y medidas necesarias para
asegurar la inocuidad y la aptitud de los alimentos en todas las fases de la
cadena alimentaria.

Ingredientes tecnologicos: Sustancias de origen natural o sintetizadas
quimicamente que pueden emplearse en la produccion de alimentos por las
diferentes funciones tecnologicas que desarrollan. Comprenden los aditivos
alimentarios, aromas alimentarios, enzimas alimentarias y coadyuvantes
tecnologicos. -
Inocuidad de los alimentos: Es la garantfa que los alimentos no causan dano
al consumidor cuando se preparen y/o consuman de acuerdo con el uso a que se
destinan.

Inspector sanitaria: Es el personal autorizado par la autoridad sanitaria
competente, debidamente capacitado y facultado para realizar la vigilancia
sanitaria de alimentos, conforme a la normativa vigente.
Limpieza: Eliminacion de tierra, residues de alimentos, suciedad, grasa u otras
materias objetables.
Manipulador de alimentos: Es toda persona que tenga contacto directo o
indirecto con los alimentos, y que se espera, par tanto, no represente riesgo de
contaminar los productos alimenticios.
Medida sanitaria de seguridad: Es toda accion preventiva y de control, de
ejecucion inmediata, que realizan las autoridades competentes, ante un peligro
o riesgo para la salud publics.
Medio de transporte: Es cualquier nave, aeronave, vagon de ferrocarril o
vehiculo de transporte par carretera o pluvial que moviliza mercancfas, incluidos

•

•

•
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los remolques o semirremolques cuando estan incorporados a un tractor o a otro
vehiculo de motor.

Plagas: Animales, tales como insectos, roedores, pajaros y cualquier otro capaz
de contaminar directs o indirectamente los alimentos.

Principios Generates de Higiene (PGH): Conjunto de medidas esenciales de
higiene, aplicables a lo largo de la cadena alimentaria, a fin de lograr que los
alimentos sean inocuos para el consume humano. Considera la aplicacion del
Programs de Buenas Practicas de Manipulacion (BPM), y del Programa de
Higiene y Saneamiento (PHS).
Programs de Buenas Practicas de IVlanipulacion (BPM): Conjunto de
practicas aplicadas en la cadena alimentaria del mercado de abastos, destinadas
a asegurar la calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos. El Programa de BPM
se formula en forma documentada, manteniendo los registros para su aplicacion,
seguimiento y verificacion.
Programa de Higiene y Saneamiento (PHS): Conjunto de procedimientos de
limpieza y desinfeccion aplicados a instalaciones, ambientes, equipos, utensilios
y superficies, con el proposito de eliminar materias objetables, asf coma reducir
considerablemente la carga microbiana y otros peligros, que impliquen riesgo de
contaminacion para los alimentos. Incluye contar con las medidas para un
correcto saneamiento de servicios basicos (agua, desague, residues solidos y
liquidos), asf como para la prevencion y control de plagas. Incluye los ambientes
donde se almacenan envases destinados a contener alimentos. Los PHS se

formulan en forma escrita, manteniendo los registros para su aplicacion,
seguimiento y evaluacion.
Rastreabilidad/rastreo de los productos en la cadena alimentarla: Es la
capacidad para seguir el desplazamiento de un alimento a traves de una o varias
etapas especificadas de su produccion, transformacion y distribucion.
Riesgo: Probabilidad de un efecto nocivo para la salud y su gravedad, como
consecuencia de un peligro o peligros en los alimentos.
Vigilancia sanitaria del transporte de alimentos: Observaciones y mediciones
de parametros de control sanitaria, sistematicos y continuos que realize la
autoridad competente a fin de prevenir, eliminar o reducir riesgos en el transporte
de los alimentos.

5.2. ASPECTOS SANITARIOS GENERALES DEL TRANSPORTE DE ALIMENTOS

5.2.1. El transporte de alimentos forma parte de la cadena de alimentos; comprende todo
el proceso desde el acondicionamiento de los alimentos para cargar en el medio de
transporte hasta su descarga para la entrega.

5.2.2. Los operadores que intervienen en el transporte de los alimentos deben aplicar los
Principios Generales de hligiene (PGH), tanto a los medios de transporte como en la
manipulacion de los productos, a fin de reducir los riesgos de contaminacion cruzada
hacia los alimentos.

5.2.3. El cumplimiento de los PGH implica, entre otros aspectos, elaborardos manuales,
uno conteniendo las Buenas Practicas de Manipulacion (BPM) y otro conteniendo el
Programa de hligiene y Saneamiento (PHS). Estos deben estar actualizados y
disponibles a solicitud de la autoridad sanitaria competente para la verificacion de su
aplicacion y cumplimiento.

5.2.4. Los operadores que intervienen en el transports, tanto los que participan en la
higiene de los medics de transports como en la manipulacion de los alimentos, deben
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estar capacitados para realizar dichas actividades, conforme a lo establecido en los
manuales de PGH (BPM y PHS).

6. DISPOSICIONES ESPECIFICAS

6.1. PARA LOS MEDICS DE TRANSPORTE

6.1.1. Los medios de transporte de alimentos deben contar con medidas de proteccion
contra la contaminacion externa.

6.1.2. Los dispositivos de apertura, cierre, ventilacion y circulacion de aire no deben
permitir acumulacion de suciedad que origine contaminacion y facilitar la higienizacion.

6.1.3. Los medics de transporte deben estar en adecuadas condiciones de higiene antes
de cargar los alimentos. Los operadores deben llevar un programa de limpieza y
desinfeccion de los vehfculos que garantice dicha condicion sanitaria. Este programa
debe indicar al menos lo siguiente: Objetivo, alcance, frecuencia de limpieza y de
desinfeccion, productos quimicos (incluidas concentraciones de uso) y materiales que
utiliza, responsable, procedimientos de ejecucion, induidos procedimientos ante
derrames de alimentos, medidas de supervision, medidas de correccion y registros.

6.1.4. Se permits transportar alimentos con otros productos no alimenticios de primer uso
que no impliquen riesgo de contaminacion cruzada para los alimentos, debiendo estar
debidamente separados e identificados. Asimismo, el vehfculo debe permitir una
separacion ffsica cuando sea necesario. Ejemplos: Vajilla, utiles de escritorio, textiles y
artefactos electricos, entre otros.

6.1.5. Se permits transportar alimentos con otros productos alimenticios alergenos,
siempre y cuando el acondicionamiento del producto en el media de transporte permita
una separacion ffsica, sin riesgo de contaminacion.

6.1.6. No esta permitido transportarconjuntamente en un mismo vehiculo alimentos con
sustancias, elementos o productos que, par su naturaleza, representen riesgo de
contaminacion cruzada. Ejemplo: Plaguicidas, abonos, pinturas y combustible, entre
otros.

6.1.7. Los vehiculos de transporte deben disponer de medics que aseguren que los
alimentos no se acondicionen directamente sobre el piso. Solo los alimentos dispuestos
en embalajes que no permiten el contacto con el piso pueden ser acondicionados
directamenteenelpisodelvehiculo. - .

6.1.8. Los alimentos que requieren condiciones de refrigeracion o congelacion debenser
transportados en vehfculos exclusivos que permitan mantener los alimentos a las
temperaturas indicadas par el fabricante.

6.1.9. Los medios de transporte que posean sistema de refrigeracion o congelacion
deben garantizar el mantenimiento de las temperaturas requeridas para la conservacion
de los alimentos, contando con indicadores y sistemas de registro de temperaturas
durante el transporte.

6.1.10. Los alimentos a granel, en forma de liquido, granulado, polvo, pastas o cremas,
entre otros, destinados a la industria alimentaria y al fraccionamiento, deben disponerse
y transportarse en contenedores, cisternas, receptaculos o similares, que protejan los
productos de la contaminacion cmzada.
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6.2. BUENAS PRACTICAS DE IVIANIPULACION EN EL TRANSPORTE DE
ALIIVIENTOS

6.2.1. Los materiales de embalaje deben garantizar la proteccion de los alimentos de la
contaminacion cruzada.

6.2.2. La carga y descarga de los alimentos deben efectuarse en el menor tiempo
posible, utilizando los medios necesarios para su traslado al vehfculo (carga) o al
almacen o lugar de acopio (descarga), evitando el contacto con el piso o suelo.

6.2.3. El personal encargado de la carga, acondicionamiento en el vehi'culo y descarga
de los alimentos debe asegurar que estos:

No scan golpeados.
No tengan derrames.
Mantengan la integridad del embalaje, empaque y envase, segun corresponda.
No tengan presencia o indicios de plagas.
No esten directamente sobre el piso del vehfculo, con excepcion de aquellos
dispuestos en embalajes que impiden el contacto con el piso.
Esten protegidos y separados de otros productos no alimenticios que no
implican riesgo de contaminacion cruzada.

6.2.4. En la modalidad de reparto de alimentos al consumidor final:

Las personas que realizan el reparto (repartidores) deben mantener en buen
estado de conservacion y limpieza las cajas donde se transportan los
alimentos. Asimismo, al recibir los alimentos, verifican que se encuentren
debidamente protegidos o cerrados en sus respectivos empaques o envases;
debiendo entregarlos en las mismas condiciones.

El alimento empacado debe cerrarse de forma segura para evitar que sea
abierto durante el transporte. Para su traslado, debe acondicionarse en el
contenedor o caja para reparto, que debe permanecer cerrado durante el
trayecto hasta su entrega al consumidor final.

El reparto de alimentos preparados culinariamente debe realizarse en un
tiempo breve, preferentemente no mayor a dos (2) horas a partir de su
elaboracion, a fin de conservar, en la medida de lo posible, la temperatura de
elaboracion y reducir el riesgo de proliferacion microbiana en el alimento.

Los alimentos industrializados deben llegar integros al consumidor final,
cerrados, sin abolladuras ni deterioro ffsico, sin perdida de contenido, estar
dentro de su fecha de vigencia y con la autorizacion vigente.

6.3. IVIANIPULADORESDEALIMENTOS

Las personas que participan en la manipulacion de alimentos en el transporte (quienes
cargan y descargan los alimentos, quienes los acondicionan en los medios de transporte,
y los repartidores de alimentos al consumidor final) deben cumplir con lo siguiente:

6.3.1 Salud e higiene personal

No presentar signos vinculados con enfermedades transmitidas por los alimentos
(ETA), como procesos diarreicos, ictericia, vomitos, procesos respiratorios
(secreciones nasales, estornudos) fiebre, tener heridas infectadas o abiertas, o
infecciones cutaneas en oidos, ojos o nariz. De aparecer cualquiera de estas
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senales, de corresponder, se debe comunicar oportunamente al empleador o quien
haga sus veces.

Deben mantener una adecuada higiene personal, cabello limpio, recogido, mantener
higiene de las manos, mantener unas limpias y cortas, sin sortijas, pulseras o
cualquier otro objeto de adorno cuando se manipulen alimentos, y no fumar, ni
comer durante las operaciones con alimentos.

6.3.2. Vestimenta

La vestimenta debe mantenerse limpia y en buen estado de conservacion. El uso
de vestimenta que cubra la ropa de uso diario se aplica para los manipuladores de
alimentos preparados destinados a servicios de alimentos dirigidos a colectividades.

6.3.3. Capacitacion sanitaria

El personal que interviene en el transporte de los alimentos (transportista,
cargadores, los que participan en las operaciones de limpieza y desinfeccion,
repartidores) deben estar capacitados para la correcta aplicacion de la presente
norma sanitaria y sus manuales de PGH (BPM y PHS). Los contenidos de la
capacitacion se desarrollan conforme a la actividad que se realiza, y de acuerdo con
los riesgos relacionados a los alimentos.

•

6.4. LA VIGILANCIA SANITARIA DEL TRANSPORTE DE ALIMENTOS
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6.4.1. La vigilancia sanitaria se realiza mediante
verificando el cumplimiento de los PGhl.

la inspeccion basada en riesgos,

6.4.2. Los inspectores sanitarios que realizan la vigilancia pueden aplicar las medidas
sanitarias de seguridad cuando los alimentos que se transportan representan un riesgo
para la salud de los consumidores.

6.4.3. La autoridad de salud de nivel nacional establece los instrumentos de inspeccion
sanitaria acorde a las precisiones que requieren las principales modalidades de
transporte de alimentos.

6.4.4. La vigilancia sanitaria del transporte de alimentos destinados a establecimientos
bajo competencia de la autoridad de salud (fabricas de alimentos elaborados
industrialmente, fraccionadoras, establecimientos que realizan actividad de exportacion
de estos productos, servicios de alimentacion colectiva, y almacenes de productos
importados, entre otros) es ejercida par la autoridad de salud del nivel nacional
(DIGESA), regional (DIRESA/GERESA) o por la DIRIS, en el marco de sus
competencias y control de la rastreabilidad de los productos.

6.4.5. La vigilancia sanitaria del transporte de alimentos destinados a establecimientos
de comercializacion bajo competencia de la autoridad sanitaria municipal (autoservicios,
mercados, restaurantes y similares, panadenas, bodegas, entre otros) es ejercida par la
municipalidad en el marco de sus competencias y control de la rastreabilidad de los
productos.

La vigilancia sanitaria del transporte para reparto de alimentos destinado al consumo
final (llamado en ingles "delivery") es ejercida par las municipalidades.
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NORMA SANITARIA PARA EL TRANSPORTE DE ALIMENTOS

7. RESPONSABILIDADES

7.1.NIVELNACIONAL

El Ministerio de Salud, a traves de la Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria (DIGESA), es el responsable de la difusion de la presents
Norma Sanitaria hasta el nivel regional, asi como de la asistencia tecnica para
su implementacion y aplicacion, y supervisa su cumplimiento por las Direcciones
Regionales de Salud/Gerencias Regionales de Salud (DIRESA/GERESA) o las
que hagan sus veces a nivel regional, y las Direcciones de Redes Integradas de
Salud (DIRIS) a nivel de Lima Metropolitana.

7.2. NIVEL REGIONAL

0

Las Direcciones Regionales de Salud/Gerencias Regionales de Salud
(DIRESA/GERESA) o las que hagan sus veces a nivel regional, y las Direcciones
de Redes Integradas de Salud (DIRIS) a nivel de Lima Metropolitana se encargan
de la difusion, asistencia tecnica y supervision de la presente Norma Sanitaria
par parte de las Municipalidades, y de su aplicacion en el marco de sus
competencias.

7.3. NIVEL LOCAL

Corresponds a las municipalidades, en el marco de sus competencias, difundiry
supervisarel cumplimiento de la presents Norma Sanitaria.

Las personas naturales o jundicas que transportan y distribuyen alimentos de
cuerdo al ambito de aplicacion de la presente Norma Sanitaria, son responsables
de aplicar lo dispuesto en la misma, en lo que sea pertinente.
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PROYECTO

CONSIDERANDO:

Que, los numerales I y II del Tftulo Preliminar de la Ley   26842, Ley General de
Salud, senalan que la salud es condicion indispensable del desarrollo humano y media
fundamental para alcanzar el bienestar individual y colectivo, par lo que la proteccion de la
salud es de interes publico, siendo responsabilidad del Estado regularla, vigilarla y
promoverla. El Capitulo V del Titulo II de la citada Ley regula lo relativo a los alimentos y
bebidas;

Que, el numeral 4) del articulo 3 y el articulo 4 del Decreto Legislative   1161,
Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Organizacion y Funciones del Ministerio de
Salud, establecen que el Ministerio de Salud es competente en salud ambiental e inocuidad
alimentaria, y que el Sector Salud esta conformado par el Ministerio de Salud, como
organismo rector, las entidades adscritas a el y aquellas instituciones publicas y privadas
de nivel nacional, regional y local, y personas naturales que realizan actividades vinculadas
a las competencias establecidas en dicha Ley, y que tienen impacto directo o indirecto en
la salud, individual o colectiva;

Que, los literales b) y h) del articulo 5 del mencionado Decreto Legislative establecen
que son funciones rectoras del Ministerio de Salud, formular, planear, dirigir, coordinar,
ejecutar, supervisar y evaluar la polftica nacional y sectorial de promocion de la salud,
vigilancia, prevencion y control de las enfermedades, recuperacion, rehabilitacion en salud,
tecnologfas en salud y buenas practicas en salud, bajo su competencia, aplicable a todos
los niveles de gobierno; y dictar normas y lineamientos tecnicos para la adecuada ejecucion
y supervision de la politica nacional y politicas sectoriales de salud, la gestion de los
recursos del sector, asi como para el otorgamiento de derechos, fiscalizacion, sancion y
ejecucion coactiva en las materias de su competencia, entre otras funciones;

Que, el Decreto Legislative   1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, tiene par
finalidad establecer el regimen jundico aplicable para garantizar la inocuidad de los
alimentos destinados al consumo humano con el proposito de proteger la vida y la salud de
las personas, reconociendo y asegurando los derechos e intereses de los consumidores y
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promoviendo la competitividad de los agentes economicos involucrados en toda la cadena
alimentaria, incluidos los piensos, con sujecion al ordenamiento constitucional yjuridico;

Que, el subnumeral 1.1 del numeral 1 del articulo II del Tftulo Preliminar del citado
Decreto Legislative regula el Principio de alimentacion saludable y segura, por el cual las
Autoridades competentes, consumidores y agentes economicos involucrados en toda la
cadena alimentaria tienen el deber general de actuar respetando y promoviendo el derecho
a una alimentacion saludable y segura, en concordancia con los Principios Generales de
Higiene de Alimentos del Codex Alimentarius. La inocuidad de los alimentos destinados al
consumo humano es una funcion esencial de salud publica y, como tal, Integra el contenido
esencial del derecho constitucionalmente reconocido a la salud;

Que, de otro lado, el articulo 78 del Reglamento de Organizacion y Funciones del
Ministerio de Salud, aprobado con Decreto Supremo   008-2017-SA, refiere que la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria (DIGESA) es el organo de
linea dependiente del Viceministerio de Salud Publica, que constituye la Autoridad Nacional
en Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria, responsable en el aspecto tecnico, normativo,
vigilancia, supervigilancia de los factores de riesgo fisicos, quimicos y biologicos externos
a la persona y fiscalizacion en materia de salud ambiental, la cual comprende: i) Calidad de
agua para consumo humane, agua de uso poblacional y recreacional (playas y piscinas);
caractensticas sanitarias de los sistemas de abastecimiento y fuentes de agua para
consume humano; agua de uso poblacional y recreacional; aire (ruido); ii) Juguetes y utiles
de escritorio; iii) Manejo de residues solidos de establecimientos de salud, servicios
medicos de apoyo y de los generados en campanas sanitarias; iv) Cementerios;
crematorios; traslado de cadaveres y restos humanos; exhumacion, inhumacion y
cremacion; asi como en materia de inocuidad alimentaria, la cual comprende: i) Los
alimentos y bebidas destinados al consume humano; y, ii) Aditivos elaborados
industrialmente de produccion nacional o extranjera, con excepcion de los alimentos
pesqueros y acufcolas; asf como las demas materias de competencia establecidas en la
normatividad vigente en concordancia con las normas nacionales e internacionales;

Que, la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria propone la
aprobacion de la Norma Sanitaria para el transporte de alimentos;

Con el visado de la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria,
de la Oficina General de Asesoria Juridica, de la Secretarfa General, y del Despacho
Viceministerial de Salud Publica;

De conformidad con lo dispuesto en el Decreto Legislativo   1161, Ley de
Organizacion y Funciones del Ministerio de Salud, modificado por la Ley   30895, Ley que
fortalece la funcion rectora del Ministerio de Salud, y par el Decreto Legislative   1504,
Decreto Legislativo que fortalece al Institute Nacional de Salud para la prevencion y control
de las enfermedades; y el Reglamento de Organizacion y Funciones del Ministerio de Salud,
aprobado par Decreto Supremo   008-2017-SA, modificado mediante los Decretos
Supremos   011-2017-SA y   032-2017-SA;

SE RESUELVE:

Articulo 1.- Aprobar la NTS  -M1NSA/DIGESA-2025, Norma Sanitaria
para el transporte de alimentos, que como Anexo forma parte integrante de la presents
Resolucion Ministerial.
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Articulo 2.- Encargar a la Oficina de Transparencia y Anticorrupcion de la Secretana
General la publicacion de la presents Resolucion Ministerial y su Anexo en la sede digital
del Ministerio de Salud (www.gob.pe/minsa), en la misma fecha de publicacion de la
presents Resolucion en el Diario Oficial El Peruano.

Registrese, comuniquese y publfquese.

CESAR HENRY VASQUEZ SANCHEZ
Ministro de Salud
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